WUstensiles

Un saladier, un mixer, un
plat & four, une cuiller.

Cuissan

25 minutes

JIngrédients

3 eufs

Un verre de sucre

Deux vewres de farine

Un demi-vevie d’huile (1/2)
Un veree de jus d’erange

Un peu de zeste d’crange
(erange wipée)

Un sachet de sucre vanillé
Un sachet de levure chimique
Une petite cuiller de curcuma

Piéparation
Pruéchaufler le four.

Casser les ceufs, mettre le
sucre et le sucre vanillé,
mélanger le tout.

Ujeuter le jus d’erange,

Ch ”we’ la ﬁau’ne, la ée(uwe, le
zeste d’anange, le curcuma,
mélangex.

Verser ba pate dans le moule,
mettre dans le four a 180°
pendant 25 minutes.

Démauler le gateau.



